CHAMPAGNE

Charles
de Cazanove

TRADITION PERE & FILS

Oecvie Bin

TERROIR

Massif de Saint Thierry -Vallée dela Marne- Cote des Blancs.
Vignoble cultivé en Agriculture Biologique.

ASSEMBLAGE
90% Pinot Noir.
10% Chardonnay.

DOSAGE
8g /L.

NOTES DE DEGUSTATION

La robe est or pale et se pare d’une généreuse effervesence.

Lenezestsubtil et réveledeslégéresnotesde sous-bois,
puisde fruits can ts pour terminerpar des petitedaies
rouges.

La bouche est fraiche, équilibrée avec une belle acidité
et dévoile desarébmesde grenadepour une nale
légerementcitronnée.

Lensemble est gourmand et d’'une grandgénérosité.

A servir entre 8 ef0 °C.

ACCORDS

En apéritif ou pour accompagner ungisson blanc

bio.decazanove.com

Labus dalcool est dangereux pour la @nté. A camsommer avec madération.




